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Connaître les chiffres de la restauration avec Agap'Pro

Agap'Pro organise une journée événementielle le 5 février 2010 à l'espace affaire de Mérignac
Aéroport.

Elle sera animée par Alain Terrien et son équipe.

Elle débutera par la présentation du groupe LEA, ses structures (AG@P'pro‐ Mercuriale -

Novapro), ses résultats 2009, sa stratégie, ses objectifs et sa politique commerciale.

Un point sera fait sur "l'économie de gestion en restauration collective (évolution et tendance),
les attentes clients en terme de produits, de mode d'utilisation, d'origine (bio ?), d'impact
régional (développement durable), de prix, de traçabilité et de gestion administrative".
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> Smahrt 2010 : la cuisine collective, un secteur innovant en
plein essor

> "Chefs en Résidence" en région Centre

> Près de 60% des Français ont l'intention de partir au moins
six fois en vacances en 2010

> Le Marais poitevin initie un projet de circuit court
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